
D î n e r  d e  c h a s s e
2 3  n o v e m b r e  2 0 2 3

Salle du Restaurant Mélusine
Accueil à partir de 18h00 - Début du dîner: 18h30 
Fermeture : 21h30 - Prix du menu : 65€ 
Uniquement sur réservation au plus tard une semaine 
à l'avance sur www.lem.lu/atelier-des-gourmets
Clause annulation : En cas d’empêchement, nous vous prions de nous 
prévenir au plus tard 48 heures à l’avance à l’adresse email 
atelierdesgourmets@lem.lu. 
Autrement nous serons dans l’obligation de facturer les menus. 
Designed by Chelsea Studios. 

V e l o u t é  d e  c è p e s  d u  p a y s  
T o a s t  a u  m a g r e t  d e  c a n a r d  f u m é  a u x  l e n t i l l e s  v e r t e s

*

T e r r i n e  d e  s a n g l i e r  a u x  t r o m p e t t e s  d e  l a  m o r t
C o m p o t e  d e  f r u i t s  s e c s

*

R a v i o l i s  d e  b r a i s é  d e  c h e v r e u i l  
J u s  d e  c h a m p i g n o n s  d e  c h e z  D i e d e r i c h

*
M é d a i l l o n s  d e  b i c h e  d e  l a  f o r ê t  d e  C r u c h t e n  
S a u c e  p o i v r a d e  -  F l a n  d e  c é l e r i  -  C h o u  f a r c i

P o m m e  a u x  a i r e l l e s  -  P o m m e s  d e  t e r r e  S u z e t t e

*
F o r ê t  n o i r e

Allergènes : 1 farine, 3 œuf, 7 lait, 8 fruits à coque, 9 céleri, 10 moutarde, 12 sulfites, Les allergènes les plus connus sont les céréales 
contenant du gluten, les crustacés, les œufs, le poisson, les arachides, le soja, le lait (y compris le lactose), les fruits à coque,

le céleri, la moutarde, les graines de sésame, le sulfite, le lupin, les crustacés, les mollusques.


